
NINJA OP300EU OLLA ELÉCTRICA MULTIFUNCIÓN 7 EN 1 NINJA FOODI 6L

Prepara comidas, guarniciones, snacks y postres deliciosos de forma rápida y fácil
con la olla eléctrica multifunción Ninja Foodi 7 en 1, de 6 litros de capacidad. Las
posibilidades son infinitas con las múltiples funciones de cocción: es olla a presión,
freidora de aire, olla cocción lenta, vapor, parrilla, hornea/asa y sella/saltea. Con 2
tapas con funciones distintas. La función de olla a presión usa vapor ultracaliente
para cocinar hasta un 70 % más rápido que con los métodos tradicionales de
cocción. Luego elige la función Air Crisp, hornear/asar o parrilla para dar a tu
comida perfectamente cocinada un acabado dorado y crujiente. La tapa a presión
intercambiable y la tapa para dorar están específicamente diseñadas para
conseguir resultados perfectos en todo momento. Incluso la comida congelada se
cuece a la perfección y con un acabado crujiente: ideal para aquellos días
ajetreados en que necesitas recurrir al congelador. Descongela, cuece y dora en un
instante. Cuenta con 7 funciones de cocción: Pressure (Cocina a Presión), Air Crisp
(Gratinar con aire / Freidora de aire), Bake/Roast (Hornear/Asar), Grill (Parrilla),
Sear/Sauté (Sellar/saltear), Steam (Cocina a Vapor), Slow Cook (Cocción lenta).
Resultados versátiles en un solo sistema de cocción. Puedes alternar fácilmente
entre múltiples funciones de cocción usando los controles táctiles. La inspiración
viene incluida en la caja, con una guía de recetas.  

- Potencia: 1.460 W.
- Voltaje: 230V.
- Rango de temperatura: 65,5°C - 240°C.
- Temporizador.
- Incluye:
· 1 Olla eléctrica 7 en 1.
· 1 recipiente de cocción de 6L.
· 1 Rejilla reversible.
· 1 Cestillo para freír con aire.
· Guía de inspiración/Libro de recetas.

- Programas/Funciones:
· Pressure (presión).
· Air Crisp (Gratinar con aire / Freidora

- Hasta un 70% más rápido1 que, con
los métodos tradicionales de cocción, la
función de olla a presión usa vapor muy
caliente para cocinar rápida y
fácilmente deliciosos filetes, pollo
asado, estofados, curry, postres y
mucho más.
- Hasta un 75% menos de grasa2 que
con los métodos tradicionales para freír.
- Pies antideslizantes.
- Pared exterior que se mantiene fría.
- Accesorios aptos para el lavavajillas
(bandeja superior).



https://marketinginfo.es/ninja-op300eu-olla-elec-mult-7-1-ninja-foodi-6l.html

DATOS LOGÍSTICOS:
Código de Barras: 0622356230551
Unidades de Embalaje: 1
Medidas producto (An-Al-Pr): 43,00 X 32,00 X 36,00 cm
Peso neto producto: 11,000 Kg
Medidas embalaje unitario producto (An-Al-Pr): 51,80 X 35,90 X 37,00 cm
Peso bruto embalaje unitario: 13,400 Kg
Medidas unidades embalaje (An-Al-Pr): 52,30 X 39,40 X 38,90 cm
Peso bruto embalaje: 14,600 Kg

de aire).
· Bake/Roast (Hornear/Asar).
· Grill (Parrilla).
· Sear/Sauté (Sellar/saltear).
· Steam (Cocina a Vapor).
· Slow Cook (cocción lenta).

- Tecnología TenderCrisp, exclusiva de
Ninja: Cocina a presión para preservar
los jugos de los alimentos y los dora
para darles un acabado perfecto.
Cambia la tapa a presión por la tapa
para dorar para dar a los alimentos un
delicioso acabado crujiente.

- Longitud del cable 0,5 m.
- Color negro.
- Incluye guía de recetas: VERSIÓN
(PDF): GUÍA DE RECETAS OP300EU
 
1 En comparación con la cocción lenta,
estofar o guisar.
2 Comprobado con patatas fritas en
aceite y cortadas a mano.
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